
KRENFLEISCH
vom Tafelspitz mit
Meerrettichsauce

15.50

RINDERROULADE 
mit Blaukraut

16.50

FRÄNKISCHER SAUERBRATEN
mit Blaukraut

15.50

AUSGELÖSTE HAXE 
mit Pfeffersauce und
Klößen oder
Kartoffelsalat

14.90

SCHÄUFELA
mit Rahmwirsing

16.90

GANSBRUST
mit Blaukraut

23.50

REHBRATEN
-von der Kirchleuser
Platte- 
mit Preiselbeerbrine

21.50
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KÄSESPÄTZLE
mit Röstzwiebeln und Käse
überbacken

10.50

ABGESCHMOLZENE SEMMELTALER
in Butter angebraten, mit
Champignons, Kirschtomaten und
Feta-Blatt-Spinat

13.50

ZANDERFILET
mit Mandelbutter, Feta-Blatt-
Spinat und
Petersilienkartoffeln

22.50

LACHSFILET 
mit Limettenbutter, Grillgemüse
und Petersilienkartoffeln

24.50

ZITRONEN-HÄHNCHEN
gegrillt, mit
Zitronenbutter,dazu
Grillgemüse und
Rosmarinkartoffeln 

16.50

ZARTE SCHWEINELENDCHEN
mit Honig-Pfeffer-Sauce,
Gemüsebeilage und
Kartoffelkroketten  

18.50

SCHNITZEL WIENER ART
mit Pommes Frites oder
hausgemachtem Kartoffelsalat

12.50

CORDON BLEU
mit Pommes Frites oder
hausgemachtem Kartoffelsalat

13.50

BUNTER BEILAGENSALAT
KLEIN / GROSS 4.80/ 8.90

LEBERKNÖDELSUPPE 
kräftige hausgemachte
Rinderbrühe mit Bisquit

5.50
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KRÄUTER-RUMPSTEAK
mit Kräuterbutter, Gemüsegarnitur,
Pommes Frites 26.50

PFEFFER-RUMPSTEAK
mit Weinbrand-Honig-Pfeffersauce,
Gemüsegarnitur und Kartoffelkroketten  
26.50

ZWIEBELROSTBRATEN
mit Bratenjus und
Röstzwiebeln,Gemüsegarnitur und
Rosmarinkartoffeln 26.50

HAGLEITNER PFEFFERTOPF
Rinderfiletspitzen mit
Rahmsauce,Senfgurken,Champignons,
Preiselbeeren, dazu Gemüsebeilage und
Rösti 19.90
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FRÄNKISCHES VITELLO TONNATO 
dünn aufgeschnittener
Tafelspitz mit Meerrettich-
Thunfisch-Kapern-Sauce, dazu
Baguette

11.50

GARNELENPFÄNNCHEN
heiss, in Knoblauch-Chili-
Kräuter-Öl, dazu Baguette 

13.90

BEILAGENÄNDERUNGEN 1.00
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HAUSGEMACHTEDesserts
MOUSSE AU CHOCOLAT

KARAMELLISIERTE
 KÜRBISKERNE

CRÈME BRÛLÉE

PANNA COTTA

EIS UND HEISS


